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«HOTELIER»-AUTOR ANDREAS ETTER UBER DIE WINZERFAMILIE CERETTO
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Weingutes im Fiemont): Ceretto steht fiir grossartige Go-

Die Familie Ceretto (hier im Degustationsraum (hres
1 wichse von Barbaresco, Uind das hat Geschichte,

Was heute der letzte Scheed in der Architoktur ist, wurde von

Ceretlo bereits Anfang der 1980er-lahre auf Bricco Rocche

/ AT s . realisiert und im Jahr 2000 mat dem futuristischen Glaswiirdel,
, ey 1B \ '{5' i \ s TN S aThe Cubes genannt, zur Vollendung gebracht.
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DIE NEUEN KONIGE DES PIEMONTS?

Wenn es um Wein-Klassiker aus Italien geht, dann spielt das
Piemont in der ersten Liga. Die strulkturierten Gewiichse
stehen fiir einen eindeutigen, unverkennbaren Ausdruck der
italienischen Weinkultur. Federico Ceretto vom gleichnami-
gen Familienbetriel priisentierte und kommentierte kiirzlich
seine Crus im Restaurant Rigiblick in Ziirich und disku-
tierte mit Sommeliers und Experten iiber seine Wein-Philo-
sophie. «Hotelier>-Awtor Andreas Etter war dabei.
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Die grossen Gewichse aus dem Pie-
mont sind nicht 2u verwechseln, Ste
sind nicht kopier- und nicht nach
ahmbar. Sie sind ef ..llllh Llud
ie haben A

derico Ceretto. Der

dem Piemont legte in Airich auch g

Hmw‘u;ﬂ l'ur seine Aussagen vor. Drei ve

Feststeht: Ceretto steht fiir grossartige Gewdchse
vonr Barbaresco, Und das hat Geschichite: 1973
wirde die Kellerei Briceo Asili durch Marcello
Ceretto In Barbaresco eingeweiht. Zum ersten
Lll"!'l. im Piemont Edelstahltanks fir die
ihrung installiert, Diese
: auch in Norditalien
rtat, und heate find nwah
scheinlich keinen Keller mehr, der darauf ganz-
i ochte. «Ausgebaut werden die
1w, liess der Win
sent «Coretto st ein Traditionalist und
or, Tradition schliesst bei uns die Innova-
ton jedoch nicht aus, sondern schliesst sie regel-
recht mit ein. Entsprechend findet sich in unse
ren Kellern Reihe von untor ( i
sern, die fiir den Weinausba
Die Formen, die Grassen und die I’rnvq.'
der Eichenfdsser variieren, was bleibt, ist die Qua-
lititsarbeit,»

2003: Der Konig unter den Weinen?
Unter den vorgestellten Jahrgingen .'_'IHI"- 2006
2003, 1993 fiel der 2003¢r be f

der Jahrhundertsommer — und kurz vor des

war die allgemeine Stimmung bei den Winzern

digte ‘-“.h an' HJS mﬂn realisierte, d s 1.111_ Sau
rewerte im '\I!Er'm{'m:'n tief im Keller lagens, so
| Vor diesem Hintergrund pra-
a0 nhertP sich dcr Barbaresco Asili 2003 tiberma

schend frisch, mit einer schinen Fruchtsiure im
Finale, und er kennte mit Komplexitit und Nach-
haltigkeit punkten. Der Wein der anige ader der
Kénig unter den Weinen?

Der beste Wein war der dlteste!
[l re del vinos, nennen die Italiener den Barolo,
der schon in Aufzeichnungen des 13. |r1|‘lfh1||'|
derts erwadhnt wird., e spezeichnete, t o
Barolo brilliert durc ¢ ierten, f
tenreichen Aromen, die Gewiirze, Rosen und
Déserfriichie denken Ia . Im Gaumen {iber-
zeugtdieser'Wei ;
und seine au '..:hm'u: filigrane, \'ll“ifﬂlll"t‘ Tex-
tur. Federico Ceretto brachte je vier Jahrginge sei
ner zwei Crusmit: Briceo Rocche Prapdund Bricco
inehmen: Der beste Wein
auch der dlteste; Bric
chichtig, subtil, kompl
cly e Entwicklung, sehrlang,
[|]|gr.1r| und p-mu s im Finale. Die beiden «Youngs-
ters, der 2005erund der 2004 enein grosses
nadal aul und prasentieren sich in der Frucht-
phase. Der 93er gab am meisten zu reden, denn
er zeigte gereifte Noten und Anzeichen van ¢
dativer Entwicklung

Ein Weinkeller im Glaswiirfel
j . Tundierte RBecherche flihrte zur
| des Standortes der Kellerer im Barolo-Ge-
Castiglione Falletto: Bricco Rocche wurde
nach den visiondiren ldeen von Marcello Ceretto
gebaut. Was heute der letzte Schrel in der Archi-
it -ist, wurde von ihm bereits Anfang der
1980¢r-lahre auf Bricco Rocche realisiert und im
Jahr 2000 mit dem futuristischen Glaswiirfel,
‘ubes genannt, zur Vollendung gebr:
Mun, ir Ceretto ist der Bricco Roc-
che Prapd ein Geheimtipp, Die Auswahl dber
ein Jahrzehnt (19949, 2004, 2005, 2007) brachte es
an den Tag: Frucht, Struktur, Ausgewogenheit
und aromatische Nachhaltigkeit im anhalten
den Finale — das sind die Charakteristiken dieses

exzellenten Crus. Im Bestaurand
Rigilblick, tiber den Dichorn
Fiirich, bewirtete Julia Nickel
als Gastgeberin die geladenen
» und ihr Bruder Christian
stand i der Kiiche, Mit
seinen Kreationen einer leich-
ten, verspielten Kiiche, die or
mit Talent und Engagement sef-
nen Casten tiert, liessen

vollender
Und als

annteste Welsswein
aus dem Portfolio von Ceretto
ist allerdings der Blangé, de
unbestritten dic Nummer eins
in ltalien ist, wenn es um die
autochthone Rebsorte Ar
‘Wie bei einem gr
dchs nehmen wir alles sel-
ber an die Hand: die
ten, die Handlese und die
terung, Sogar die Rebberge, auf
drei Einzellagen verteilt, sind in
unserem Besitzs, meinte F
rico Ceretto,

Hinweis: Die Vertikaldegustation

v und mit Ceretto wurde im Video
farmat aufgezeichnet. Der Clip ist auf
www youtube.comivwka abspicibar
Waitere Informationen und Bezugsque-
lenangaben iiber die erwdhnten Weine
sind erhaltlich beim Importeur
Weinkellereien Aaraw, infoawka.ch

www.ceretto.com
www.restaurantrigiblick.ch
www.wha.ch

CERETTO, BARBARESCO
BRICCO ASILI DOCG 2006

Nachdem er iber 300 ahne brach gefegen hatte.
wurde dar Rebberg 1970 neu hestockr. Diese
tange Ruhezell isf ausschiogoebend fiir den Aus-
druck des Tarrors, dar sich wig ain rolsr Faden
v der Wase in das anhalkends, stroktariome
Fimale durchzieht. Eln Strauss voi Aremen ant:
Talbet sich: b cher Mase: rote:Kirschen, Vellthen,
Rode, Lakrtee Oy Sinnesiindruck im Boucguet
isd Oberzenyend; ausgawogen, fieln, typisch.
girien Stiuktunwein, Stuktug istauch das Thema
Im Gauman: Frughl, Gerbstolfe, die gine dewisse
Strenge vermittaln, die aber auth von samiti-
gen, weichen Aspekien arodnzd wetden. Exist pin
komplexer, filigranar Klassiker, car HafL was ef
VEEPCH T = auf hochstem Niveai

BAROLO BRICCO
ROCCHE DOCG 2005

Uas Faut zu Beginnl Das prestigetrachitioste

Gewachs.der Famille: Ceratto prasantien sich o,
wig: Barolo u sein hat, Strukturers korpesrench,
elegant, kraftigumd nachhalti sind die Charak
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BAROLO BRICCO ROCCHE
PRAPO DOCG 2005

Der erate Barolo, den das Weingut Boceo: Roo
the keltere, ist eln qrosses Gevwdchs, das die
Tugend untd tie Aristokratie Tilgrman ausdmick
Dle (dezente, verarhelete und  msncenieihe
Aromatk Esstoschon vieles erahnen  ather)
sche Duftnoten, Roson, i Hauch von Unteholz
sowie Fruchtarogman, die uns an. jote Klktchen
erinnern. Die- Harmonie pwischen  den wiel
nen Elementen st exemplaricch. Im laniy anhal
tenden Finale hintedasst die gradlieige Skt
einen ersiklassigen Findruck: streng awar, gber
kiassisch,- Der Gambeng, Rossa verlieh fug die
Begehrenwire Bicchigns

BLANGE DOC 2010

pach sorgiditigen Recharchan nach autachtho:
nen, welssen Rebsorton des Roera und mit det
Passion dex Familie Ceretto entstand unter Pek
hille ded Designers Slivie Coppala disser Welise
dessen Siggeszun in den 1980 fahren beganp
15 Provent’ dier  Produktion: aus der Rebsorte
Ames gekerterten YWelne stammen: urterdesse
won Ceretto. In der Nase offanbart: s ain sehi

tereifenschaftan; welthe die komplexe, klassi
sehe At umsehivetben yermogen. Dieser Baralo
versteht-es, ausgewogen, Iligan, dellkat, aber
aitch nabest und krafthg ru-sein Der wiilon Vet
il 188 nust qrossen Gewdchzen vorbehalien, Das
Finala &t v einei Lange dnd Elegang, die llies
peichan suchtl Diesar Barokn b6t eine Versuchimg
eIt =auf hiochster Stufo!

frechtiger Wemn, der unscan Aotel und. Birmen
erneet, Be frachtige-Strkiur wird durch aing
Splir van COy ergaindt, die thin dieses spannends
Prickeln Im Gayman vidaibt. Das Finals st frach
Iig Und ankaltend

Blick aus dem Glaswairiel auf die Rebberge von Ceretto,
«Fest steht; Ceretio steht fiir grossartige Gewachse von Barbaresco.s
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